
営業の形態・取扱品目

（記入例）
焼きそば

100

2

○×スーパー

宇城市松橋町久具400－1

仕込み なし・あり 仕込み なし・あり 仕込み なし・あり 仕込み なし・あり

①宇城市松橋町久具
400

②◎食堂

③飲食店営業

・野菜と肉を切る

常温・冷蔵・冷凍 常温・冷蔵・冷凍 常温・冷蔵・冷凍 常温・冷蔵・冷凍

　加熱販売
　完成品販売
　その他

□ 加熱販売
□ 完成品販売
□ その他

□ 加熱販売
□ 完成品販売
□ その他

□ 加熱販売
□ 完成品の販売
□ その他

廃棄

▼平面図は、施設を上から見た図を記入してください。

テーブル、調理器具、クーラーボックス、消毒薬、ゴミ箱、水タンク等手洗い消毒設備を記入してください。

営業施設平面図

（記入例） （記入例）

取扱品目

提供食数

従業員数

仕入先
（店舗名、住所）

会場での販売方法

販売残りの処理方法

仕込場所の平面図

仕込場所の有無

「有」の場合は
　①住所
　②施設名
　③許可業種

仕込方法

会場での
原材料の保存方法

販売台

クーラー

水タンク
焼
き
台

排水バケツ

消毒

ゴミ箱

調理台


